ARQUES

Centrum Szkoleniowo-Badawcze

Analiza sensoryczna wody do spozycia dla poczatkujgcych.
»0znaczanie liczby progowej zapachu (TON) i liczby progowej smaku
(TFN) metoda uproszczong, parzysta, wyboru niewymuszonego”
Szkolenie teoretyczne potaczone z warsztatami.

Termin szkolenia
12.04.2024 r.

Godz. 9:00-16:00 (7 h)

Miejsce szkolenia
ARQUES sp.zo.o.
ul. Mostowa 9
64-800 Chodziez

Program szkolenia:

» Omowienie wymagan przepisow prawnych w zakresie badania smaku i zapachu wody
do spozycia

» Wyjasnienie podstawowych poje¢ w analizie sensorycznej

» Organizacja pracowni analizy sensorycznej w oparciu o norme PN-ISO 8589

» Rolairodzaj personelu w pracowni sensorycznej. Wybdr oséb do zespotu
oceniajgcego smak i zapach

» Omodwienie metod badania smaku i zapachu wg normy PN-EN 1622:2006: metoda
jakosciowa, metoda ilosciowa uproszczona, metoda iloSciowa petna

» Omowienie testéw na wrazliwosé sensoryczna:

- test na rozpoznawanie podstawowych wzorcdw smaku i zapachu
- test na progi wrazliwosci smakowej i zapachowej

» Jak przeprowadzi¢ walidacje metody sensorycznej w laboratorium
wg normy PN-EN 1622:2006 ( metoda uproszczona, parzysta, wybdr niewymuszony)

» Potwierdzenie waznosci wynikow badan



» Badanie sensoryczne wody do spozycia w praktyce

» Pytania, dyskusja, rozwigzywanie problemow

Prowadzacy szkolenie:

mgr Karolina Spychalska — wyktadowca z wieloletnim do$wiadczeniem w badaniach
mikrobiologicznych wody i osadéw sSciekowych, koordynator analiz sensorycznych w
akredytowanym laboratorium, absolwentka Biologii molekularnej, certyfikowany audytor

wewnetrzny systemow zarzadzania

Cena szkolenia

650,00 zt netto/os. + 23% VAT

Podana cena obejmuje udziat w szkoleniu, certyfikat uczestnictwa, materiaty szkoleniowe
(w formie elektronicznej), ciepty positek, serwis kawowy.

Uczestnik szkolenia otrzymuje w dniu szkolenia Fakture z 7- dniowym terminem ptatnosci.

Informacji dotyczqcych organizacji szkolenia udziela:

Iwona Federkiewicz, tel. 661 296 543, adres e-mail: szkolenia@arques.pl



